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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
КР

Экспер
тное

Факт
Часов в

з.е.
Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

Интер
часы

Элект
часы

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

з.е. Итого Лек Лаб Пр СР
Конт
роль

Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 195 195 7348 7348 3536 3128 684 584 1604 33 1242 194 20 412 544 72 21 810 96 42 262 338 72 28 1062 156 312 522 72 26 990 176 330 376 108 27 1026 178 320 420 108 18 706 118 226 254 108 20 720 138 52 162 296 72 22 792 138 204 378 72

Обязательная часть 141 141 5404 5404 2562 2338 504 508 1384 33 1242 194 20 412 544 72 19 738 78 42 226 320 72 28 1062 156 312 522 72 23 882 142 276 356 108 12 486 82 172 160 72 8 346 58 130 122 36 5 180 32 32 80 36 13 468 86 112 234 36

+ Б1.О.01 История России 1 4 4 36 144 144 116 28 24 50 4 144 48 68 28 12 Философии и истории

+ Б1.О.02 Иностранный язык 2 4 4 36 144 144 50 58 36 18 86 4 144 50 58 36 16 Иностранных языков

+ Б1.О.03 Философия 3 4 4 36 144 144 50 58 36 24 50 4 144 16 34 58 36 12 Философии и истории

+ Б1.О.04 Экономика 4 3 3 36 108 108 50 58 18 50 3 108 16 34 58 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.05 Русский язык и культура речи 1 3 3 36 108 108 34 74 12 34 3 108 34 74 16 Иностранных языков

+ Б1.О.06 Правоведение 2 3 3 36 108 108 50 58 18 50 3 108 16 34 58 13 Права и безопасности

+ Б1.О.07 Химия 2 1 6 6 36 216 216 100 80 36 22 3 108 16 20 14 58 3 108 16 18 16 22 36 26 Химии

+ Б1.О.08 Математика 1 4 4 36 144 144 50 58 36 24 86 4 144 16 34 58 36 11 Математики и физики

+ Б1.О.09 Физика 1 3 3 36 108 108 52 56 18 50 3 108 16 36 56 11 Математики и физики

+ Б1.О.10 Информатика 1 3 3 36 108 108 50 58 18 50 3 108 16 34 58 20 Информатики и цифровых технологий

+ Б1.О.11 Микробиология 3 3 3 36 108 108 44 64 18 40 3 108 18 26 64 22 Микробиологии, вирусологии и

+ Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности 4 3 3 36 108 108 50 58 18 50 3 108 16 34 58 13 Права и безопасности

+ Б1.О.13 Сельскохозяйственная экология 4 3 3 36 108 108 42 66 3 108 16 26 66 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.14 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 16 56 12 16 2 72 16 56 30 Физического воспитания

+ Б1.О.15 Введение в профессиональную деятельность 1 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.16 Генетика растений и животных 2 3 3 36 108 108 50 58 18 50 3 108 16 34 58 4 Ботаники, генетики и селекции

+ Б1.О.17 Ботаника 1 3 3 36 108 108 50 22 36 30 86 3 108 16 34 22 36 4 Ботаники, генетики и селекции

+ Б1.О.18 Физиология и биохимия растений 3 3 3 36 108 108 58 50 3 108 26 32 50 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.19
Растениеводство с основами селекции  и
семеноводства

4 5 5 36 180 180 90 54 36 18 50 5 180 36 54 54 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.20 Кормопроизводство 3 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.21 Фитопатология, энтомология и защита растений 3 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.22 Зоология 1 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 23 Анатомии, гистологии и физиологии

+ Б1.О.23 Морфология и физиология с.х животных 2 3 3 36 108 108 50 58 12 26 3 108 16 24 10 58 23 Анатомии, гистологии и физиологии

+ Б1.О.24 Производство продукции животноводства 4 3 7 7 36 252 252 96 120 36 24 68 2 72 16 16 40 5 180 24 40 80 36 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.25
Механизация и автоматизация технологических
процессов растениеводства и животноводства

3 4 4 36 144 144 48 96 4 144 16 32 96 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

+ Б1.О.26
Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной
экспертизы

5 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.27
Технология хранения продукции
растениеводства

4 4 4 4 36 144 144 68 40 36 4 144 34 34 40 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.28
Технология  переработки продукции
растениеводства

5 5 4 4 36 144 144 68 40 36 12 36 4 144 34 34 40 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.29
Стандартизация и и подтверждение
соответствия сельскохозяйственной продукции

7 5 5 36 180 180 64 80 36 20 64 5 180 32 32 80 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

+ Б1.О.30
Процессы и аппараты перерабатывающих
производств

3 6 6 36 216 216 82 98 36 6 216 32 50 98 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.31
Сооружения и оборудование для хранения
сельскохозяйственной продукции

6 6 5 5 36 180 180 78 66 36 5 180 32 46 66 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.32 Оборудование перерабатывающих производств 8 4 4 36 144 144 64 44 36 20 64 4 144 32 32 44 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.33 Безопасность с.-х. сырья и продовольствия 8 4 4 36 144 144 78 66 4 144 26 52 66 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.О.34
Организация производства  и экономика
сельскохозяйственных и пищевых предприятий

8 3 3 36 108 108 32 76 3 108 16 16 76 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

+ Б1.О.35
Основы биотехнологии переработки
сельскохозяйственной продукции

6 3 3 36 108 108 52 56 3 108 26 26 56 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.36
Основы товароведной оценки
сельскохозяйственной продукции

5 5 5 36 180 180 82 62 36 5 180 32 50 62 36 8
Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.О.37 Агрометеорология 2 3 3 36 108 108 42 66 3 108 14 28 66 2 Землеустройства и кадастров

+ Б1.О.38
Информационные технологии в
профессиональной деятельности

8 2 2 36 72 72 24 48 2 72 12 12 48 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.39 Элективные курсы по физической культуре 23456 328 328 328 110 328 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 58 58 30 Физического воспитания

+ Б1.О.40 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 54 18 2 72 18 36 18 12 Философии и истории

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 54 54 1944 1944 974 790 180 76 220 2 72 18 36 18 3 108 34 54 20 15 540 96 148 260 36 10 360 60 96 132 72 15 540 106 52 130 216 36 9 324 52 92 144 36

+ Б1.В.01
Технология производства плодов, овощей и
винограда

6 5 8 8 36 288 288 140 112 36 24 96 4 144 32 48 64 4 144 24 36 48 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.02
Технология хранения и переработки плодов и
овощей

8 7 8 8 8 36 288 288 142 110 36 3 108 26 50 32 5 180 26 40 78 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.03
Технология хранения и транспортирования
винограда

5 3 3 36 108 108 50 58 3 108 16 34 58 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.04
Технохимический контроль
сельскохозяйственного сырья и продуктов
переработки

7 4 4 36 144 144 78 66 6 16 4 144 26 52 66 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

+ Б1.В.05
Пищевые концентраты, добавки и продукты
здорового питания

7 6 7 7 36 252 252 124 92 36 12 36 3 108 24 36 48 4 144 26 38 44 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.06
Хранение и переработка продукции
субтропических и технических культур

5 4 6 6 36 216 216 152 28 36 12 36 3 108 34 54 20 3 108 32 32 8 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.07
Безалкогольная переработка винограда, плодов
и ягод

8 4 4 36 144 144 78 66 4 144 26 52 66 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.08
Технология хранения и переработки продукции
животноводства

6 5 8 8 36 288 288 86 166 36 22 36 5 180 16 34 130 3 108 12 24 36 36 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.В.09 Элективные  дисциплины (модули) 2 7 6 6 216 216 124 92 2 72 18 36 18 4 144 28 42 74

+ Б1.В.09.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 2 2 2 72 72 54 18 2 72 18 36 18

+ Б1.В.09.ДВ.01.01
Товарно-технологическая оценка продукции
растениеводства

2 2 2 36 72 72 54 18 2 72 18 36 18 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

- Б1.В.09.ДВ.01.02Технология производства полуфабрикатов 2 2 2 36 72 72 54 18 2 72 18 36 18 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б1.В.09.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 7 4 4 144 144 70 74 4 144 28 42 74

+ Б1.В.09.ДВ.02.01Технология виноделия 7 4 4 36 144 144 70 74 4 144 28 42 74 7 Технологии хранения, переработки и

- Б1.В.09.ДВ.02.02Технология свеклосахарного производства 7 4 4 36 144 144 70 74 4 144 28 42 74 7 Технологии хранения, переработки и

Блок 2.Практика 39 39 1404 1404 1404 6 216 216 6 216 216 15 540 540 6 216 216 6 216 216

Обязательная часть 12 12 432 432 432 6 216 216 6 216 216

+ Б2.О.01(У)
Ознакомительная практика  (в том числе
получение первичных навыков   научно-
исследовательской работы)

24 12 12 36 432 432 432 6 216 216 6 216 216 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 27 27 972 972 972 15 540 540 6 216 216 6 216 216

+ Б2.В.01(П) Технологическая практика 6 15 15 36 540 540 540 15 540 540 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б2.В.02(П) Научно-исследовательская работа 7 6 6 36 216 216 216 6 216 216 7 Технологии хранения, переработки и

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 8 6 6 36 216 216 216 6 216 216 7 Технологии хранения, переработки и

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 216 6 216 216

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

8 6 6 36 216 216 216 6 216 216 7
Технологии хранения, переработки и
стандартизации

ФТД.Факультативы 5 5 180 180 104 76 5 180 52 52 76

+ ФТД.01 Основы военной подготовки 7 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 13 Права и безопасности

+ ФТД.02 Религиозно-политический экстремизм 7 2 2 36 72 72 32 40 2 72 16 16 40 2 Землеустройства и кадастров

План Учебный план бакалавриата '35.03.07 Технология производства и переработки продукции растениеводства 2024.plx', код направления 35.03.07, технология производства и переработки продукции растениеводства : Технология производства и переработки продукции растениеводства, год начала подготовки 2024



Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-
4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-5.7; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; 
УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; 
ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-
5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-7.3; ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-2.1; ПК-
2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б1.О Обязательная часть

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-
4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-5.7; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; 
УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; 
ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-
5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-7.3; ПК-1 .1; ПК-1 .4; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-4.1; ПК-
4.2; ПК-4.3

Б1.О.01 История России УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.02 Иностранный язык УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.03 Философия УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.04 Экономика УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3

Б1.О.05 Русский язык и культура речи УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.06 Правоведение УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5

Б1.О.07 Химия ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3

Б1.О.08 Математика ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.09 Физика ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.10 Информатика УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.11 Микробиология ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.12 Безопасность жизнедеятельности УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4

Б1.О.13 Сельскохозяйственная экология ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.14 Физическая культура и спорт УК-7.1; УК-7.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.15 Введение в профессиональную деятельность УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.16 Генетика растений и животных ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.17 Ботаника ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.18 Физиология и биохимия растений ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.19
Растениеводство с основами селекции  и
семеноводства

ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ПК-1 .1

Б1.О.20 Кормопроизводство ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3

Б1.О.21 Фитопатология, энтомология и защита растений ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4

Б1.О.22 Зоология ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.23 Морфология и физиология с.х животных ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.24 Производство продукции животноводства ОПК-4.1

Б1.О.25
Механизация и автоматизация технологических
процессов растениеводства и животноводства

ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3
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Б1.О.26
Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной
экспертизы

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5

Б1.О.27 Технология хранения продукции растениеводства ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ПК-1 .4; ПК-3 .1

Б1.О.28 Технология  переработки продукции растениеводства ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ПК-3 .2

Б1.О.29
Стандартизация и и подтверждение  соответствия
сельскохозяйственной продукции

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3

Б1.О.30
Процессы и аппараты перерабатывающих
производств

ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3

Б1.О.31
Сооружения и оборудование для хранения
сельскохозяйственной продукции

ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3

Б1.О.32 Оборудование перерабатывающих производств ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3

Б1.О.33 Безопасность с.-х. сырья и продовольствия ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3

Б1.О.34
Организация производства  и экономика
сельскохозяйственных и пищевых предприятий

УК-9.1; УК-9.2; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3

Б1.О.35
Основы биотехнологии переработки
сельскохозяйственной продукции

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3

Б1.О.36
Основы товароведной оценки сельскохозяйственной
продукции

ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5

Б1.О.37 Агрометеорология ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.38
Информационные технологии в профессиональной
деятельности

ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-7.3

Б1.О.39 Элективные курсы по физической культуре УК-7.1; УК-7.2; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3

Б1.О.40 Основы российской государственности УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-5.7

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б1.В.01
Технология производства плодов, овощей и
винограда

ПК-1 .2; ПК-1 .3

Б1.В.02 Технология хранения и переработки плодов и овоще ПК-3 .1; ПК-3 .3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б1.В.03 Технология хранения и транспортирования виноград ПК-3 .1; ПК-3 .3

Б1.В.04
Технохимический контроль сельскохозяйственного
сырья и продуктов переработки

ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3

Б1.В.05
Пищевые концентраты, добавки и продукты
здорового питания

ПК-3 .2

Б1.В.06
Хранение и переработка продукции  субтропических
и технических культур

ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3

Б1.В.07
Безалкогольная переработка винограда, плодов и
ягод

ПК-3 .3

Б1.В.08
Технология хранения и переработки продукции
животноводства

ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3

Б1.В.09 Элективные  дисциплины (модули) ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2

Б1.В.09.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) ПК-4.1; ПК-4.2

Б1.В.09.ДВ.01.01
Товарно-технологическая оценка продукции
растениеводства

ПК-4.1; ПК-4.2

Б1.В.09.ДВ.01.02 Технология производства полуфабрикатов ПК-3 .2
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Б1.В.09.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) ПК-3 .3

Б1.В.09.ДВ.02.01 Технология виноделия ПК-3 .3

Б1.В.09.ДВ.02.02 Технология свеклосахарного производства ПК-3 .3

Б2 Практика

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-
4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3; ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-
2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б2.О Обязательная часть
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-
4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3

Б2.О.01(У)
Ознакомительная практика  (в том числе получение
первичных навыков   научно-исследовательской
работы)

ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-
4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; 
ПК-5.2; ПК-5.3

Б2.В.01(П) Технологическая практика ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3

Б2.В.02(П) Научно-исследовательская работа ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3

Б3 Государственная итоговая аттестация

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-
4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-5.7; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; 
УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-
5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-7.3; ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-
2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной квалификационной
работы

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-1.5; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-
4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-5.7; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; 
УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-10.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; 
ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-2.3; ОПК-2.4; ОПК-2.5; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-3.3; ОПК-3.4; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-4.3; ОПК-
5.1; ОПК-5.2; ОПК-5.3; ОПК-6.1; ОПК-6.2; ОПК-6.3; ОПК-7.1; ОПК-7.2; ОПК-7.3; ПК-1 .1; ПК-1 .2; ПК-1 .3; ПК-1 .4; ПК-
2.1; ПК-2.2; ПК-2.3; ПК-3 .1; ПК-3 .2; ПК-3 .3; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-4.3; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

ФТД Факультативы УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5

ФТД.01 Основы военной подготовки УК-8.4; УК-8.5

ФТД.02 Религиозно-политический экстремизм УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4
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