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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закрепленная кафедра

Считать в
плане Индекс Наименование Экза

мен Зачет Зачет с
оц. КП КР Экспер

тное Факт Часов в
з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб. СР Конт

роль
Интер
часы

Элект
часы з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт
роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт

роль з.е. Итого Лек Лаб Пр КРП Конс СР Конт
роль Код Наименование

Блок 1.Дисциплины (модули) 210 210 7888 7888 4860 1946 1082 562.8 276 27 1026 148 24 338 444 72 30 1134 172 558 260 144 28 1062 184 474 224 180 26 990 164 416 266 144 26 990 172 428 30 180 180 28 1066 164 500 20 272 110 30 1080 220 482 198 180 15 540 102 244 20 102 72
Обязательная часть 111 111 4324 4324 2610 1174 540 318.4 182 25 954 148 24 306 404 72 30 1134 172 558 260 144 13 522 84 228 138 72 20 774 130 324 212 108 10 414 70 190 30 52 72 8 346 50 176 84 36 5 180 34 86 24 36

+ Б1.О.01 История России 1 4 4 36 144 144 116 28 10 12 4 144 48 68 28 12 Философии и истории

+ Б1.О.02 Философия 3 4 4 36 144 144 50 58 36 10 12 4 144 16 34 58 36 12 Философии и истории

+ Б1.О.03 Иностранный язык 2 4 4 36 144 144 50 58 36 10 10 4 144 50 58 36 16 Иностранных языков

+ Б1.О.04 Информатика 1 3 3 36 108 108 50 58 10 10 3 108 16 34 58 20 Информатики и цифровых технологий

+ Б1.О.05 Экономика 4 3 3 36 108 108 50 58 10 10 3 108 16 34 58 19 Экономики и управления в АПК

+ Б1.О.06 Безопасность жизнедеятельности 4 3 3 36 108 108 50 58 10 3 108 16 34 58 13 Права и безопасности

+ Б1.О.07 Русский язык и культура речи 1 3 3 36 108 108 34 74 6.8 10 3 108 34 74 16 Иностранных языков

+ Б1.О.08 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 16 56 3.2 6 2 72 16 56 30 Физического воспитания

+ Б1.О.09 Математика 1 4 4 36 144 144 50 58 36 10 12 4 144 16 34 58 36 11 Математики и физики

+ Б1.О.10 Химия 1 4 4 36 144 144 54 54 36 10.8 4 144 18 24 12 54 36 26 Химии

+ Б1.О.11 Физика 1 3 3 36 108 108 50 58 10.4 3 108 16 34 58 11 Математики и физики

+ Б1.О.12 Правоведение 2 3 3 36 108 108 54 54 10.8 3 108 18 36 54 13 Права и безопасности

+ Б1.О.13 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 4 36 144 144 80 28 36 12.8 12 4 144 32 48 28 36 7 Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.14 Пищевая микробиология 2 5 5 36 180 180 124 20 36 12.8 5 180 32 92 20 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.15 Пищевые системы 2 5 5 36 180 180 128 16 36 14.4 16 5 180 36 92 16 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.16 Пищевые и биологически активные добавки 3 5 5 36 180 180 106 38 36 13.6 12 5 180 34 72 38 36 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.О.17 Пищевая биотехнология 2 5 5 36 180 180 118 62 14.4 12 5 180 36 82 62 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.18 Защита прав потребителей 2 3 3 36 108 108 82 26 3 108 16 66 26 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.19 Физиология питания 4 5 5 36 180 180 116 28 36 13.6 12 5 180 34 82 28 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.20 Метрология, стандартизация и сертификация 5 5 5 36 180 180 106 38 36 13.6 12 5 180 34 72 38 36 7 Технологии хранения, переработки и
стандартизации

+ Б1.О.21 Бухгалтерский учет 6 3 3 36 108 108 54 54 3 108 18 36 54 17 Бухгалтерского учета, аудита и

+ Б1.О.22 Безопасность пищевых продуктов 7 5 5 36 180 180 120 24 36 5 180 34 86 24 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.23 Системы управления технологическими
процессами и информационные технологии 3 4 4 36 144 144 102 42 13.6 4 144 34 68 42 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.О.24 Физико-химические свойства и методы
контроля качества 2 5 5 36 180 180 120 24 36 5 180 34 86 24 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.О.25 Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания 6 5 5 36 180 180 114 30 36 19.2 12 5 180 32 82 30 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.О.26 Технологическое оборудование 5 5 5 5 36 180 180 130 14 36 5 180 36 64 30 14 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.27 Введение в технологию продуктов 4 5 5 36 180 180 104 40 36 12.8 12 5 180 32 72 40 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.О.28 Элективные курсы по физической культуре и
спорту 23456 328 328 328 65.6 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 58 58 30 Физического воспитания

+ Б1.О.29 Основы российской государственности 1 2 2 36 72 72 54 18 2 72 18 36 18 12 Философии и истории

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 99 99 3564 3564 2250 772 542 244.4 94 2 72 32 40 15 540 100 246 86 108 6 216 34 92 54 36 16 576 102 238 128 108 20 720 114 324 20 188 74 25 900 186 396 174 144 15 540 102 244 20 102 72

+ Б1.В.01 Технология производства муки, крупы,
крупянных продуктов, комбикормов 4 6 6 36 216 216 126 54 36 20.4 6 216 34 92 54 36 7 Технологии хранения, переработки и

стандартизации

+ Б1.В.02 Технология производства хлебобулочных,
кондитерских и макаронных изделий 5 6 6 36 216 216 126 54 36 20.4 12 6 216 34 92 54 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.В.03
Технология производства жировых продуктов,
эфирных масел и парфюмерно-косметических
продуктов

5 4 4 36 144 144 98 10 36 13.6 4 144 34 64 10 36 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.В.04 Технология продуктов общественного питания 6 6 6 6 36 216 216 136 44 36 6 216 32 84 20 44 36 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.В.05 Технология производства бродильной и
винодельческой промышленности 7 5 5 36 180 180 116 28 36 5 180 34 82 28 36 7 Технологии хранения, переработки и

стандартизации

+ Б1.В.06 Технология консервов и пищевых концентратов 8 8 5 5 36 180 180 114 30 36 12.4 12 5 180 24 70 20 30 36 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.В.07 Проектирование перерабатывающих
предприятий 6 6 6 36 216 216 114 66 36 22.8 6 216 32 82 66 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.В.08 Экспертиза сырья и пищевых продуктов 8 4 4 36 144 144 84 24 36 14.4 16 4 144 36 48 24 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.09 Технология специальных видов питания 7 5 5 36 180 180 116 28 36 13.6 5 180 34 82 28 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.10 Современный ресторанный бизнес 6 5 5 36 180 180 124 54 2 13.6 5 180 34 90 54 2 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.11 Физико-химические основы и общие принципы
переработки растительного сырья 3 5 5 36 180 180 116 28 36 5 180 34 82 28 36 7

Технологии хранения, переработки и
стандартизации
сельскохозяйственных продуктов

+ Б1.В.12 Сенсорный анализ пищевых продуктов 7 3 3 36 108 108 68 40 13.6 10 3 108 34 34 40 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.13 Товароведение продовольственных товаров 3 5 5 36 180 180 116 28 36 5 180 34 82 28 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.14 Технологии кулинарной продукции за рубежом 8 3 3 36 108 108 96 12 9.6 3 108 24 72 12 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

+ Б1.В.15 Идентификация и фальсификация пищевых
продуктов 7 5 5 36 180 180 102 42 36 13.6 12 5 180 34 68 42 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.В.16 Тара и упаковочные материалы 7 4 4 36 144 144 100 8 36 13.6 12 4 144 34 66 8 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.17 Технология хранения сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции 7 3 3 36 108 108 80 28 10 10 3 108 16 64 28 7 Технологии хранения, переработки и

стандартизации

+ Б1.В.18 Техно-химический контроль сырья и готовой
продукции 5 6 6 36 216 216 116 64 36 20.4 10 6 216 34 82 64 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б1.В.19 Лечебное питание 6 3 3 36 108 108 84 24 10 3 108 16 68 24 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.20 Вкусовые товары 3 5 5 36 180 180 114 30 36 12.8 5 180 32 82 30 36 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.21 Элективные дисциплины (модули) 18 5 5 180 180 104 76 9.6 2 72 32 40 3 108 18 54 36

+ Б1.В.21.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) 1 2 2 72 72 32 40 3.2 2 72 32 40

+ Б1.В.21.ДВ.01.01Введение в специальность 1 2 2 36 72 72 32 40 3.2 2 72 32 40 8 Товароведения, технологий продуктов

- Б1.В.21.ДВ.01.02История кулинарной продукции 1 2 2 36 72 72 32 40 3.2 2 72 32 40 8 Товароведения, технологий продуктов

+ Б1.В.21.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) 8 3 3 108 108 72 36 6.4 3 108 18 54 36

+ Б1.В.21.ДВ.02.01Инновационные технологии 8 3 3 36 108 108 72 36 6.4 3 108 18 54 36 8 Товароведения, технологий продуктов

- Б1.В.21.ДВ.02.02Культура потребления алкогольных напитков 8 3 3 36 108 108 72 36 6.4 3 108 18 54 36 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

Блок 2.Практика 21 21 756 756 756 3 108 108 6 216 216 6 216 216 6 216 216
Обязательная часть 3 3 108 108 108 3 108 108

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (Ознакомительная практика) 2 3 3 36 108 108 108 3 108 108 8 Товароведения, технологий продуктов
и общественного питания

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 18 18 648 648 648 6 216 216 6 216 216 6 216 216

+ Б2.В.01(П) Производственная практика (организационно-
управленческая практика) 46 9 9 36 324 324 324 6 216 216 3 108 108 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б2.В.02(П) Производственная практика (Научно-
исследовательская работа) 6 3 3 36 108 108 108 3 108 108 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

+ Б2.В.03(Пд) Производственная практика (Преддипломная
работа) 8 6 6 36 216 216 216 6 216 216 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 288 36 9 324 288 36

+ Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита
выпускной квалификационной работы 8 9 9 36 324 324 288 36 9 324 288 36 8 Товароведения, технологий продуктов

и общественного питания

ФТД.Факультативные дисциплины 6 6 216 216 104 112 6.4 3 108 16 16 76 3 108 36 36 36
+ ФТД.01 Основы военной подготовки 8 3 3 36 108 108 72 36 3 108 36 36 36 13 Права и безопасности

+ ФТД.02 Религиозно-политический экстремизм 3 3 3 36 108 108 32 76 6.4 3 108 16 16 76 12 Философии и истории

План Учебный план бакалавриата '19.03.02 Технология продуктов общественного питания 2024.plx', код направления 19.03.02, профиль : Технология продуктов общественного питания, год начала подготовки 2024



Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б1 Дисциплины (модули)

ИД-1УК-1; ИД-2УК-1; ИД-3УК-1; ИД-4УК-1; ИД-1УК-2; ИД-2УК-2; ИД-1УК-3; ИД-2УК-3; ИД-3УК-3; ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4; ИД-1УК-5; 
ИД-2УК-5; ИД-3УК-5; ИД-4УК-5; ИД-5УК-5; ИД-6УК-5; ИД-7УК-5; ИД-8УК-5; ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6; ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7; 
ИД-1УК-8; ИД-2УК-8; ИД-3УК-8; ИД-4УК-8; ИД-1УК-9; ИД-2УК-9; ИД-3УК-9; ИД-1УК-10; ИД-2УК-10; ИД-3УК-10; ИД-1УК-11; ИД-2УК-11; ИД-3УК-

11; ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2; ИД-1ОПК-3; ИД-2ОПК-3; ИД-
3ОПК-3; ИД-4ОПК-3; ИД-1ОПК-4; ИД-2ОПК-4; ИД-3ОПК-4; ИД-4ОПК-4; ИД-1ОПК-5; ИД-2ОПК-5; ИД-3ОПК-5; ИД-4ОПК-5; ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-
3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК 

- 5; ИД-3ПК - 5

Б1.О Обязательная часть

ИД-1УК-1; ИД-2УК-1; ИД-3УК-1; ИД-4УК-1; ИД-1УК-2; ИД-2УК-2; ИД-1УК-3; ИД-2УК-3; ИД-3УК-3; ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4; ИД-1УК-5; 
ИД-2УК-5; ИД-3УК-5; ИД-4УК-5; ИД-5УК-5; ИД-6УК-5; ИД-7УК-5; ИД-8УК-5; ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7; ИД-1УК-8; ИД-2УК-8; ИД-3УК-8; 
ИД-4УК-8; ИД-1УК-9; ИД-2УК-9; ИД-3УК-9; ИД-1УК-10; ИД-2УК-10; ИД-3УК-10; ИД-1УК-11; ИД-2УК-11; ИД-3УК-11; ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-
3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2; ИД-1ОПК-3; ИД-2ОПК-3; ИД-3ОПК-3; ИД-4ОПК-3; ИД-1ОПК-4; 
ИД-2ОПК-4; ИД-3ОПК-4; ИД-4ОПК-4; ИД-1ОПК-5; ИД-2ОПК-5; ИД-3ОПК-5; ИД-4ОПК-5; ИД-1ПК- 2

Б1.О.01 История России ИД-1УК-5; ИД-2УК-5

Б1.О.02 Философия ИД-1УК-3; ИД-2УК-3; ИД-3УК-3; ИД-2УК-5; ИД-3УК-5; ИД-4УК-5

Б1.О.03 Иностранный язык ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4

Б1.О.04 Информатика ИД-1УК-1; ИД-2УК-1; ИД-3УК-1; ИД-4УК-1; ИД-2ОПК-1

Б1.О.05 Экономика ИД-1УК-10; ИД-2УК-10; ИД-3УК-10; ИД-1ОПК-5

Б1.О.06 Безопасность жизнедеятельности ИД-1УК-8; ИД-2УК-8; ИД-3УК-8; ИД-4УК-8

Б1.О.07 Русский язык и культура речи ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4; ИД-2УК-9; ИД-3УК-9

Б1.О.08 Физическая культура и спорт ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7

Б1.О.09 Математика ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2

Б1.О.10 Химия ИД-1ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б1.О.11 Физика ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2

Б1.О.12 Правоведение ИД-1УК-2; ИД-2УК-2; ИД-1УК-9

Б1.О.13 Процессы и аппараты пищевых производств ИД-1ОПК-3; ИД-2ОПК-3; ИД-4ОПК-3

Б1.О.14 Пищевая микробиология ИД-2УК-8; ИД-5ОПК-2

Б1.О.15 Пищевые системы ИД-1ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б1.О.16 Пищевые и биологически активные добавки ИД-6ОПК-2; ИД-1ОПК-4

Б1.О.17 Пищевая биотехнология ИД-3ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б1.О.18 Защита прав потребителей ИД-1УК-11; ИД-2УК-11; ИД-3УК-11; ИД-3ОПК-1

Б1.О.19 Физиология питания ИД-1ОПК-2; ИД-3ОПК-2

Б1.О.20 Метрология, стандартизация и сертификация ИД-3УК-11; ИД-1ОПК-4

Б1.О.21 Бухгалтерский учет ИД-2ОПК-4; ИД-3ОПК-5; ИД-4ОПК-5

Б1.О.22 Безопасность пищевых продуктов ИД-5ОПК-2; ИД-1ОПК-4

Б1.О.23 Системы управления технологическими процессами и
информационные технологии

ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-4; ИД-4ОПК-4

Б1.О.24 Физико-химические свойства и методы контроля
качества

ИД-1ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б1.О.25 Организация производства и обслуживания на
предприятиях общественного питания

ИД-3ОПК-3; ИД-1ОПК-4; ИД-3ОПК-4; ИД-2ОПК-5

Б1.О.26 Технологическое оборудование ИД-1ОПК-3; ИД-2ОПК-3; ИД-3ОПК-3; ИД-4ОПК-3
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Индекс Наименование Формируемые компетенции
Б1.О.27 Введение в технологию продуктов ИД-1ОПК-4; ИД-1ПК- 2

Б1.О.28 Элективные курсы по физической культуре и спорту ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7

Б1.О.29 Основы российской государственности ИД-5УК-5; ИД-6УК-5; ИД-7УК-5; ИД-8УК-5

Б1.В Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6; ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК 

- 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5; ИД-3ПК - 5

Б1.В.01 Технология производства муки, крупы, крупянных
продуктов, комбикормов

ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4

Б1.В.02 Технология производства хлебобулочных,
кондитерских и макаронных изделий

ИД-1ПК- 2; ИД-1ПК - 4

Б1.В.03
Технология производства жировых продуктов,
эфирных масел и парфюмерно-косметических
продуктов

ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК - 4

Б1.В.04 Технология продуктов общественного питания ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-1ПК - 3

Б1.В.05 Технология производства бродильной и
винодельческой промышленности

ИД-4ПК- 2; ИД-1ПК - 4

Б1.В.06 Технология консервов и пищевых концентратов ИД-4ПК- 2; ИД-2ПК - 4

Б1.В.07 Проектирование перерабатывающих предприятий ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5; ИД-3ПК - 5

Б1.В.08 Экспертиза сырья и пищевых продуктов ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1

Б1.В.09 Технология специальных видов питания ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4

Б1.В.10 Современный ресторанный бизнес ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4

Б1.В.11 Физико-химические основы и общие принципы
переработки растительного сырья

ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2

Б1.В.12 Сенсорный анализ пищевых продуктов ИД-1ПК -1; ИД-3ПК -1

Б1.В.13 Товароведение продовольственных товаров ИД-2ПК- 2; ИД-4ПК- 2

Б1.В.14 Технологии кулинарной продукции за рубежом ИД-4ПК- 2; ИД-1ПК - 4

Б1.В.15 Идентификация и фальсификация пищевых
продуктов

ИД-3ПК -1; ИД-2ПК- 2

Б1.В.16 Тара и упаковочные материалы ИД-4ПК -1; ИД-5ПК- 2

Б1.В.17 Технология хранения сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции

ИД-3ПК- 2; ИД-5ПК- 2

Б1.В.18 Техно-химический контроль сырья и готовой
продукции

ИД-3ПК -1; ИД-3ПК- 2; ИД-5ПК- 2

Б1.В.19 Лечебное питание ИД-1ПК -1; ИД-1ПК- 2

Б1.В.20 Вкусовые товары ИД-4ПК- 2; ИД-2ПК - 4

Б1.В.21 Элективные дисциплины (модули) ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6; ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-
2ПК - 5

Б1.В.21.ДВ.01 Элективные дисциплины (модули) ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6

Б1.В.21.ДВ.01.01 Введение в специальность ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6

Б1.В.21.ДВ.01.02 История кулинарной продукции ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6

Б1.В.21.ДВ.02 Элективные дисциплины (модули) ИД-4ПК -1; ИД-2ПК - 5

Б1.В.21.ДВ.02.01 Инновационные технологии ИД-4ПК -1; ИД-2ПК - 5

Б1.В.21.ДВ.02.02 Культура потребления алкогольных напитков ИД-4ПК -1
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Индекс Наименование Формируемые компетенции

Б2 Практика
ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2; ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; 
ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5; 
ИД-3ПК - 5

Б2.О Обязательная часть ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б2.О.01(У) Учебная практика (Ознакомительная практика) ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2

Б2.В Часть, формируемая участниками образовательных
отношений

ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-
1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5; ИД-3ПК - 5

Б2.В.01(П) Производственная практика (организационно-
управленческая практика)

ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5

Б2.В.02(П) Производственная практика (Научно-
исследовательская работа)

ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК - 3

Б2.В.03(Пд) Производственная практика (Преддипломная работа) ИД-1ПК -1; ИД-2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-
1ПК - 3; ИД-1ПК - 5; ИД-2ПК - 5; ИД-3ПК - 5

Б3 Государственная итоговая аттестация

ИД-1УК-1; ИД-2УК-1; ИД-3УК-1; ИД-4УК-1; ИД-1УК-2; ИД-2УК-2; ИД-1УК-3; ИД-2УК-3; ИД-3УК-3; ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4; ИД-1УК-5; 
ИД-2УК-5; ИД-3УК-5; ИД-4УК-5; ИД-5УК-5; ИД-6УК-5; ИД-7УК-5; ИД-8УК-5; ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6; ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7; 
ИД-1УК-8; ИД-2УК-8; ИД-3УК-8; ИД-4УК-8; ИД-5УК-8; ИД-1УК-9; ИД-2УК-9; ИД-3УК-9; ИД-1УК-10; ИД-2УК-10; ИД-3УК-10; ИД-1УК-11; ИД-2УК-

11; ИД-3УК-11; ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2; ИД-1ОПК-3; ИД-
2ОПК-3; ИД-3ОПК-3; ИД-4ОПК-3; ИД-1ОПК-4; ИД-2ОПК-4; ИД-3ОПК-4; ИД-4ОПК-4; ИД-1ОПК-5; ИД-2ОПК-5; ИД-3ОПК-5; ИД-4ОПК-5; ИД-1ПК -1; ИД-
2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 

5; ИД-2ПК - 5; ИД-3ПК - 5

Б3.01(Д) Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной
квалификационной работы

ИД-1УК-1; ИД-2УК-1; ИД-3УК-1; ИД-4УК-1; ИД-1УК-2; ИД-2УК-2; ИД-1УК-3; ИД-2УК-3; ИД-3УК-3; ИД-1УК-4; ИД-2УК-4; ИД-3УК-4; ИД-1УК-5; 
ИД-2УК-5; ИД-3УК-5; ИД-4УК-5; ИД-5УК-5; ИД-6УК-5; ИД-7УК-5; ИД-8УК-5; ИД-1УК-6; ИД-2УК-6; ИД-3УК-6; ИД-1УК-7; ИД-2УК-7; ИД-3УК-7; 
ИД-1УК-8; ИД-2УК-8; ИД-3УК-8; ИД-4УК-8; ИД-5УК-8; ИД-1УК-9; ИД-2УК-9; ИД-3УК-9; ИД-1УК-10; ИД-2УК-10; ИД-3УК-10; ИД-1УК-11; ИД-2УК-

11; ИД-3УК-11; ИД-1ОПК-1; ИД-2ОПК-1; ИД-3ОПК-1; ИД-1ОПК-2; ИД-2ОПК-2; ИД-3ОПК-2; ИД-4ОПК-2; ИД-5ОПК-2; ИД-6ОПК-2; ИД-1ОПК-3; ИД-
2ОПК-3; ИД-3ОПК-3; ИД-4ОПК-3; ИД-1ОПК-4; ИД-2ОПК-4; ИД-3ОПК-4; ИД-4ОПК-4; ИД-1ОПК-5; ИД-2ОПК-5; ИД-3ОПК-5; ИД-4ОПК-5; ИД-1ПК -1; ИД-
2ПК -1; ИД-3ПК -1; ИД-4ПК -1; ИД-1ПК- 2; ИД-2ПК- 2; ИД-3ПК- 2; ИД-4ПК- 2; ИД-5ПК- 2; ИД-1ПК - 4; ИД-2ПК - 4; ИД-3ПК - 4; ИД-1ПК - 3; ИД-1ПК - 

; ИД-2 ; ИД-3ФТД Факультативные дисциплины ИД-4УК-5; ИД-1УК-8; ИД-4УК-8; ИД-5УК-8

ФТД.01 Основы военной подготовки ИД-4УК-8; ИД-5УК-8

ФТД.02 Религиозно-политический экстремизм ИД-4УК-5; ИД-1УК-8
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