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Аннотация 

Программа составлена на основании Федерального государственного образовательного 

стандарта высшего образования по направлению подготовки 19.06.01 Промышленная экология и 

биотехнология (уровень подготовки кадров высшей квалификации) и учебного плана по 

направлению 19.06.01 Промышленная экология и биотехнология, направленности (профиля) 

Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов, 

плодоовощной продукции и виноградарства; Процессы и аппараты пищевых производств. 

Педагогическая практика практики по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельностиявляется обязательной и относится к Блоку Б.2. 

подготовки аспирантов по направлению 19.06.01 Промышленная экология и биотехнология, 

направленности (профиля) Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых 

культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства;  

 

Педагогическая практика нацелена на формирование: Общепрофессиональных 

компетенций выпускника: ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7, ПК-5 

Содержание практики охватывает круг вопросов, относящихся к методики преподавания в 

высшей школе. Педагогическая практика предусматривает самостоятельную работу. 

Программой Педагогической практики предусмотрены следующие виды контроля: защита 

отчета по практике и промежуточный контроль в форме зачета. 

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 6 зачетные единицы, 216 

часа. 
 

1. Требования к практике 
 

1.1. Внешние и внутренние требования 

Педагогическая практика включена в ОПОП, относится к вариативной части подготовки 

аспирантов по направлению 19.06.01 Промышленная экология и биотехнология, направленности 

(профиля) Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных 

продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства; Процессы и аппараты пищевых 

производств. 

Реализация в программе «Педагогическая практика» требований ФГОС ВО и учебного 

плана по направлению 19.06.01 Промышленная экология и биотехнология, направленности 

(профиля) Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных 

продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства должна формировать следующие 

общепрофессиональные компетенции: 

ОПК-5 -    способность и готовность к использованию образовательных технологий, методов и 

средств обучения для достижения планируемых результатов обучения;  

ОПК-6 - способность и готовность к разработке комплексного методического обеспечения 

основных профессиональных и дополнительных профессиональных образовательных программ и 

(или) их структурных элементов; 

ОПК-7 - готовность к преподавательской деятельности по основным образовательным 

программам высшего образования. 

ПК-5-способноть руководить учебной и научно-исследовательской деятельностью студентов в 

области технологии переработки, контроля качества и безопасности продуктов из растительного 

сырья 

 

1.2. Место практики в учебном процессе 

Педагогическая практика включена в ОП, относится к вариативной части подготовки 

аспирантов по направлению 19.06.01 Промышленная экология и биотехнология,   направленности   

(профиля)   Технология   обработки,   хранения и 
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переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и 

виноградарства;  

Для полноценного усвоения программы педагогической практики аспирантам необходимо 

иметь знания психологии и педагогики (в рамках курса специалитета или магистратуры). 

Программа педагогической практики создает необходимую базу для успешного освоения 

аспирантами Блока 3 «Научно-исследовательская работа» и Блока 4 «Государственная итоговая 

аттестация». 
 

2. Цели и задачи практики. Компетенции, формируемые в результате освоения. 

Цель - формирование у аспирантов профессиональной компетентности будущего 

преподавателя высшей школы. 
 

Задачи: 

- формирование у аспирантов целостного представления о педагогической деятельности в высшем 

учебном заведении, в частности, содержании учебной, учебно-методической и научно-

методической работы, формах организации учебного процесса и методиках преподавания 

дисциплины, применения прогрессивных образовательных технологий в процессе обучения 

студентов; - овладение методами преподавания дисциплин в высшем учебном заведении, а также 

практическими умениями и навыками структурирования и психологически грамотного 

преобразования научного знания в учебный материал, постановки и систематизации учебных и 

воспитательных целей и задач, устного и письменного изложения предметного материала, 

проведения отдельных видов учебных занятий, осуществления контроля знаний студентов, 

подготовки учебно-методических материалов по дисциплинам учебного плана; 
 

- профессионально-педагогическая ориентация аспирантов и развитие у них индивидуально-

личностных и профессиональных качеств преподавателя высшей школы, навыков 

профессиональной риторики; 

- приобретение навыков построения эффективных форм общения со студентами в системе 

«студент-преподаватель» и профессорско-преподавательским коллективом; 
 

- приобретение практического опыта педагогической работы в высшем учебном заведении; 

- укрепление у аспирантов мотивации к педагогической работе в высших учебных заведениях; 

- реализация возможности сочетания педагогической деятельности с научно-исследовательской 

работой, способствующего углубленному пониманию аспирантами проблематики и содержания 

изучаемой специальности. 

Педагогическая практика формирует следующие компетенции: 

Общепрофессиональные компетенции: 

ОПК-5 -   способность и готовность к использованию образовательных технологий, методов и 

средств обучения для достижения планируемых результатов обучения;  

ОПК-6 - способность и готовность к разработке комплексного методического обеспечения 

основных профессиональных и дополнительных профессиональных образовательных программ и 

(или) их структурных элементов; 

ОПК-7 - готовность к преподавательской деятельности по основным образовательным 

программам высшего образования. 

ПК-5-способноть руководить учебной и научно-исследовательской деятельностью студентов в 

области технологии переработки, контроля качества и безопасности продуктов из растительного 

сырья 

 

В результате прохождения практики аспирант должен: 

Знать: 

- основные достижения и тенденции развития соответствующей предметной и научной области и 

ее взаимосвязи с другими науками, 

- правовые и нормативные основы функционирования системы образования; 
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-порядок реализации основных положений и требований документов, регламентирующих 

деятельность вуза, кафедры, преподавательского состава по совершенствованию учебно-

воспитательной, методической и научной работы на основе ФГОС; 

- современные подходы к моделированию научно-педагогической деятельности; 

- основы учебно-методической работы в высшей школе; 

- порядок организации, планирования, ведения и обеспечения учебно-образовательного процесса с 

использованием новейших технологий обучения; 

- основы педагогической культуры и мастерства; 

-основные принципы, методы и формы организации научно-педагогического процесса в вузе; 

-методы контроля и оценки профессионально-значимых качеств обучаемых. 

Уметь: 

-применять методы и приемы составления планов лекций, задач, упражнений, тестов по 

различным темам, систематикой учебных и воспитательных задач; - использовать 

образовательные технологии, методы и приемы проведения лекционных и практических занятий; 

- использовать при изложении предметного материала взаимосвязи дисциплин, представленных 

в учебном плане, осваиваемом студентами; 

- использовать при изложении предметного материала взаимосвязи научно-исследовательского и 

учебного процессов в высшей школе, включая возможности привлечения собственных научных 

исследований в качестве средства совершенствования образовательного процесса; 

-основы применения компьютерной техники и информационных технологий в учебном процессе; 

- осуществлять методическую работу по проектированию и организации учебного процесса; 
 

- выступать перед аудиторией и создавать творческую атмосферу в процессе занятий, -

анализировать    возникающие    в    педагогической    деятельности    затруднения и разрабатывать 

план действий по их разрешению. 

Владеть: 

-владения техниками использования экспериментальной базы и лабораторного оборудования 

кафедры, технических средств обучения при проведении занятий по учебным дисциплинам; 

- владения техникой речи правилами поведения при проведении учебных занятий; 

- владение методикой и технологией проведения учебного занятия (лекции, семинары, 

практические занятия, лабораторные занятия, консультации по дисциплине, курсовому 

проектированию, проверку различных видов домашних заданий, проведение промежуточных 

аттестаций с бальной оценкой); 

-овладение методикой самооценки и самоанализа результатов и эффективности проведения 

аудиторных занятий различных видов. 
 

3 Содержание практики 

  Трудоемкость  

  

з.

е. 

    по  

    час.  Семестрам 

4 семестр  
 

  №1 

этап 

№2 

этап 
 

Общая трудоемкость практики по учебному плану 6,0 216 108 108 
Аудиторные занятия 

(проведение занятий со студентами) 

3,0 72 36 36 

Самостоятельная работа (СРС) 3,0 144 72 72 

 

Таблица 1 - Распределение трудоемкости практики по видам работ по семестрам 
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3.2. Структура практики 
 

Общий объем часов педагогической практики составляет 216 часов или 6 зачетные 

единицы. Продолжительность проведения практики устанавливается в соответствии с учебными 

планами и индивидуальными планами работы аспирантов и составляет 4 недели. 

Тематический план: 

1. Посещение и анализ занятий ведущих профессоров и доцентов кафедр. 

2. Посещение научно-методических консультаций. 

3. Составление индивидуального плана педагогической практики. 

4. Разработка рабочей программы учебной дисциплины (выбор дисциплины согласовывается с 

научным руководителем). 

5. Подбор материалов к лекциям, конструированию семинарских, практических, лабораторных 

занятий. 

6. Самостоятельное изучение литературы по проблемам педагогики высшей школы; изучение 

методик подготовки и проведения лекций, лабораторных и практических занятий, семинаров 

консультаций, зачетов, экзаменов, курсового и дипломного проектирования; освоение 

инновационных образовательных технологий;. 

7. Знакомство с учебной опытно-экспериментальной базой кафедры; с существующими 

компьютерными обучающими программами, возможностями технических средств обучения и т.д. 

8. Разработка конспектов, схем, наглядных пособий и других дидактических материалов. 

9. Проведение учебных занятий в группах студентов, включенных в сетку нагрузки кафедры. 

Сроки прохождения практики устанавливаются согласно индивидуальному плану работы 

аспиранта и согласуются с научным руководителем, заведующим кафедрой. Помимо проведений 

занятий по заданию руководителя выполняют следующие виды научно-исследовательской 

работы: 
 

1) проектирование и проведение лекционных, практических и лабораторных занятий с 

использованием инновационных образовательных технологий; 

2) разработка мультимедийных комплексов по преподаваемым дисциплинам; 
 

3) проектирование междисциплинарных модулей для изучения наиболее сложных и 

профессионально значимых понятий; 

4) разработка тестов, экзаменационных заданий, тематики курсовых и дипломных проектов; 

5) конструирование дидактических материалов по отдельным темам учебных курсов и их 

презентация; 

6) разработка сценариев проведения деловых игр, телеконференций и других 

инновационных форм занятий; 
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7) проведение психолого-педагогических исследований по диагностике профессионально и 

личностно значимых качеств студента (преподавателя) и анализ его результатов. 

Содержание педагогической практики аспиранта определяется с учетом интересов и 

возможностей кафедры, где она проводится, и полностью определяется индивидуальным 

заданием. Индивидуальное задание разрабатывается по профилю специальности аспирантуры и с 

учетом предварительно сформулированной темы диссертационной работы. 
 

 

3.3Трудоемкость модулей и модульных единиц практики 
 
 

№ Наименование Всего часов Аудиторные занятия 

Семестр 4 

1 этап  

Семестр 4 

2 этап 

1 Проведение 

лекционных и 

практических 

занятий  

72 36 36 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

№ Перечень рассматриваемых вопросов для самостоятельного изучения Кол-во 

п/п  часов 

1. Составление плана педагогической практики 2 

2. Корректировка рабочей программы учебной дисциплины по определенному курсу 15 

3. Подбор учебной,  научной,  публицистической литературы для составления 6 

 конспекта лекции 

4. Изучение учебной и научной педагогической литературы 26 

5. Изучение инновационных образовательных технологий 14 

6. Составление конспекта лекции 15 

7. Разработка    методических    рекомендаций    по    проведению семинарских,  

 практических или лабораторных занятий. Выбор методики определения знаний 40 

 студентов  
8. Оформление раздаточного материала или презентации к лекционному занятию 10 

9. Разработка тестовых заданий, задач, упражнений, сценариев деловых игр для 14 

 проведения семинарских занятий 

10. Оформление отчета педагогической практики 2 

11. Итого 144 

   

 

3.3. Самостоятельное изучение разделов практики 

Таблица 4 - Перечень вопросов для самостоятельного изучения 
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4. Учебно-методическое и информационное обеспечение практики 
 

4.1. Основная литература 

 

а) Основная литература, необходимая для освоения дисциплины 
1. Лобачева З.Н.          Психология и педагогика – учебное пособие для студентов и 

аспирантов   факультета агротехнологии и землеустройства Учебно-метод. 

Пособие,Махачкала, ДГСХА. -2014.-с.102. 

2. Кузнецов И.Н. Делопроизводство: Учебно-справочное пособие – 6-е изд., перераб. 

и доп.– М.: «Дашков и К», 2013. – 520с.  

3. Раджабов О.Р.Психология и педагогикаУчебно-метод. пособие.Махачкала, 

ДГСХА. 2009 

4. Столяренко, Людмила Дмитриевна. Психология и педагогика [Электронный 

ресурс] : учебное пособие для вузов / Л. Д. Столяренко, В. Е. Столяренко ; СГАУ. - 

4-е изд. - Электрон.текстовые дан. - М. : Юрайт, 2011. - 1 эл. опт.диск (CD-ROM). - 

(Учебник для вузов.Электронная версия). - ISBN 978-5-9916-1281-4  

5. Григорович Л.А.Педагогика и психология //Учеб. Пособие.  / Л. А. Григорович, Т. 

Д. Марцинковская; Изд.  - М.: Гардарики. 2005. 

6. Кроль, Владимир Михайлович. Психология и педагогика : для технических вузов / 

В. М. Кроль. - 3-е изд., доп. и перераб. - М. :Высш. шк., 2006. - 432 с. : ил. - 

(Учебник для вузов). - ISBN 5-06-005581-7  

7.  Сенсорный анализ продовольственных товаров: Учебник для студентов  

 высших учебных заведений / Родина т.г. - М.: Издательский центр  

 «Академия», 2004. - 208 с.  

8. Егоров Г.А. Технология муки. ТеХ!IОЛОГИЯ крупы. - 4-е изд., перераб. и доп. - 

М.: КолосС, 2005. - 296 с.: ил. - (Учебники и учебн. пособия для  

студентов высш. учебн. заведений).  

9. Пучкова Л.И. и др. Технология хлеба.- СПб: ГИОРД, 2005. - 559 с.: ил.  

(Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий: Уч. для вузов: В 3 ч.; Ч. 

III).  

10. Т.А.Исригова, М.М.Салманов, Л.М.Магомедова, Л.Б.Багавдинова, 

Я.Г.Саидов«Состояние и перспективы развития консервной промышленности 

РД»// Проблемы развития АПК региона.-  №1(17).- 2014.- С.66-69. 

11. Т.А.Исригова, М.М.Салманов, Л.Б.Багавдинова, «Производство функциональных 

безалкогольных напитков на основе винограда»// Проблемы развития АПК 

региона.-№2(22).- 2015.- 93-98. 

12. Т.Г. Причко, М.Г. Германова, М.М.Салманов, М.М.Эчилов, К.М.Салманов, 

Т.А.Исригова«Влияние послеуборочной обработки препаратом Shartfresh на 

сохранение качества винограда»//Проблемы развития АПК региона  №3(19) 2014, 

С75-79. 

б) дополнительная 

13. Салманов  М.М., Исригова Т.А.  Научно-прикладные аспекты 

рационального использования столового винограда в Северном Дагестане: 

Монография. - Махачкала, 2006. - 241 с. 

14. Технология хранения и переработки плодов и овощей (практикум) // М.Д.        

Мукаилов, М.Г. Магомедов, Г.А. Макуев и др. - Махачкала: ДГСХА,  

2007. - 293 с.  

15. Технология хранения и переработки зерна (практикум) // М.Д. Мукаилов, М.Г. 

Магомедов, Г.А. Макуев и др. - Махачкала: ДГСХА, 2007. -140 с.  
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16. Абдулкеримов Г.А. Научно-практические основы полуукрывной 

культуры винограда в Северном Дагестане. - Махачкала, 2008. - 184 с.  

17. Мукаилов М.Д. Современная стратегия круглогодового хранения  

винограда: Монография. - Махачкала, 2008. - 404 с.  

18. Мусаев И.А. Аборигенные сорта винограда Дагестана: их описание и  

19. краткий  историко-экологический экскурс. Махачкала. ГУП  

20. «Типография Д1Щ РАН», 2008. - 288 с + 10 С. цв. ил.  

21. Технология переработки продукции растениеводства / Под ред. Н.М.  

22. Личко. - М.: КолосС, 2008. - 616 с.: ил. (Учебники и учебные пособия для  

студентов высш. учеб.заведений).  

23. Современные технологии хранения и переработки плодоовощной  

 продукции: Аналитический обзор. - М.: ФГНУ«Росинформагротех»,  

2009. - 172 с. Немущая Л.А., Степанищева Н.М., Соломатин Д.М. 

24. Мукаилов М.Д. Словарь терминов по технологии хранения и    переработки 

растениеводческой продукции: справочное издание. - М., 2009. - 190 с. 

25. Хранение и транспортирование винограда: Учебное пособие:             Рамазанов  

О.М., Магомедов М.Г., Магомедова Ж.Г., Абдулкеримов Г.А., Мукаилов  М.Д. - 

Махачкала: ДГСХА, 2009. - с. 243.  

26. Караев М.К. Оптимизация агротехнологических параметров и структуры 

ампелоценоза в укрывной зоне: Монография. - Махачкала, 2010.  

27. Магомедов З.Б. Физико-механические основы активации глинистых сорбентов и 

их суспензий. - Махачкала, 2010. - 164 с.  Транспортирование столового 

винограда грузовыми автомобилями:  

28. Рекомендации / Магомедов М.Г., Халалмагомедов М.А., Мукаилов М.Д. и др. - 

Махачкала: ДГСХА, 2011.  

29. Химико-технологический контроль сырья и готовой продукции:Учебное пособие / 

Мунгиева Н.А., Макуев Г.А. - Махачкала: ДГСХА, 2011.  

30. Практикум по технологии переработки плодов и овощей (практикум) /  М.Д. 

Мукаилов, М.Г. Магомедов, Г.А. Макуев и др. - Махачкала:  

31. ДГСХА, 2005.  

32. Расчеты по размещению и потребности в средствах механизации при  хранении 

плодоовощной продукции: Методические указания //        Рамазанов О.М. 

Мукаилов М.Д., Магомедов М.г. - Махачкала: ДГСХА, 2005.  

33. Рекомендации по производству сушеного винограда в Дагестане с  

использованием гелиосушилок / Мукаилов М.Д., Магомедов М.Г.,  

Омаров Ш.К. и др. - Махачкала: ДГСХА, 2005.  

34. Рекомендации по рациональному использованию новых и перспективных сортов 

винограда в Дагестане / М.Д. Мукаилов, м.г. Магомедов, Г.А.  

Макуев и др. - Махачкала: ДГСХА, 2005.  

 

35. Поисковые системы Rambler, Yandex, GOOGLE. 

36. Специальные информационно-поисковые системы GOOGLE Scholar – поисковая 

система по научной литературе: 

37. ГЛОБОС – для прикладных научных исследований;  

38. Электронная библиотечная система «Университетская библиотека - online» 

www.biblub.ru 

http://www.biblub.ru/
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39. Science Technology – научная поисковая система; 

40. AGRIS – международная информационная система по сельскому хозяйству и 

смежным с ним отраслям; 

41. AGRO-PROM.RU – информационный портал по сельскому хозяйству и аграрной 

науке; 

42. Math Search – специальная поисковая система по статистической обработке. 

43. ПС «ТЭО-Агро». 

 Базы данных: 

44. Agro Web России – БД для сбора и представления информации по 

сельскохозяйственным и научным учреждениям аграрного профиля; 

45. БД AGRICOLA – международная база данных на сайте Центральной научной 

сельскохозяйственной библиотеки РАСХН 

 
 

4.3. Программное обеспечение 

(лицензионное и свободно распространяемое), 

используемое в учебном процессе 

 
Office Standard 2010 Open License: 61137897 от 2012-11-08 

Windows 8 Professional Open License: 61137897 от 2012-11-08 

Windows 7 Professional Open License: 61137897 от 2012-11-08 

Windows 8  Open License: 61137897 от 2012-11-08 

AutoCAD Design Suite Ultimate, 

Building  Design Suite, ПО Maуа 

LT, Autodesk® VRED,  

Education Master Suite 

Образовательная лицензия (Сеть) на Education Master Suite 

2015. Выдана ДагГАУ-Информатика, Махачкала. 

Срок действия лицензии – 3 года. 

Turbo Pascal School Pak http://sunschool.mmcs.sfedu.ru/courses/ 

PascalABC.NET http://mmcs.sfedu.ru/ 

Ресурс МСХ РФ - Система 

дистанционного мониторинга 

земель сельхозназначения АПК 

(СДМЗ АПК) 

http://sdmz.gvc.ru 

 – рекомендация Депнаучтехполитики МСХ РФ 

 

 Ресурс МСХ РФ - Федеральная 

Геоинформационная система 

«Атлас земель 

сельхозназначения» (ФГИС 

АЗСН) 

http://atlas.msx.ru 

– рекомендация Депнаучтехполитики МСХ РФ 

 
                                Электронно-библиотечные системы 

 

Перечень договоров ЭБС (за период, соответствующий сроку получения образования по ООП) 

Учебный год Наименование документа с указанием 

реквизитов 

Срок действия документа 

2014/2015 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань»  

«Технология пищевых производств»,  

«Химия»http://e.lanbook.com OOO 

«Издательство Лань» Санкт-Петербург 

Госконтракт № 333/14 от 07/04/2014 

с 15/05/14 до 15/05/15 

С «07» апреля 2014г. по «15»мая 

2015г. 

 

2014/2015 ЭБС ФГБОУ ВПО РГАЗУ (Российский 

государственный аграрный заочный 

Дополнительное соглашение от 

01.12.2014 к договору № 521 от 

http://sunschool.mmcs.sfedu.ru/courses/
http://mmcs.sfedu.ru/
http://sdmz.gvc.ru/
http://atlas.msx.ru/
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университет) ЭБС «AgriLib» http://ebs.rgazu.ru 07.06.2013г. 

2014/2015 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» 

(Журналы)http://e.lanbook.com 

OOO «Издательство Лань» Санкт-Петербург 

Договор  

от 09/07/2013г. Без ограничения 

времени 

 

2015/2016 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» «Технология пищевых 

производств»,«Химия»,«Инженерно- 

технические науки» OOO «Издательство 

Лань» Санкт-Петербург Госконтракт № 

40/2015, http://e.lanbook.com OOO 

с 15.04.2015 

с 15.05.15 до 15.05.16 

2016/2017 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» «Технология пищевых 

производств»,«Химия»,«Инженерно- 

технические науки» OOO «Издательство 

Лань» Санкт-Петербург Госконтракт № 118/16 

от 14.04.2016 

с 15.04.16 до 14.04.17 

с15.05.16 до 14.05.17 

2016/2017 Polpred.com http://рolpred.com ООО «Полпред 

справочники»  

Соглашение  от 05.12.2017г. 

Без ограничения времени. 

2017/2018 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» «Технология пищевых 

производств»,«Химия»,«Инженерно- 

технические науки» OOO «Издательство 

Лань» Санкт-Петербург Договор № 272/17 

от 06.04.2017 

с 15.05.17 до 15.05.18 

 

2017/2018 ЭБС «Юрайт» http://www.biblio-online.ru/ 

ООО «Юрайт» Договор № 35 от 12.12.2017г. 

к разделу «Легендарные книги» 

ООО «Юрайт» Договор № 35 от 

12.12.2017г. к разделу 

«Легендарные книги» 
2017/2018 Международная реферативная база Scopus 

(http://www.scopus.com/) доступ по IP-адресам, 

Сублецинзионный договор  № 276 WoS|от 01 

апреля  2017 г. 
Сублецинзионный договор  № 238 Scopus 18 

мая    2018 г. 

с 01 апреля  2017 г. до 01 апреля  2018 

г. 
с 18 мая    2018 г. до 01 апреля  2019г. 
 

2018/2019 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» «Технология пищевых 

производств»,«Химия»,«Инженерно- 

технические науки» OOO «Издательство 

Лань» Санкт-Петербург Договор № 46 

от 20/04/2018 

с 15/05/18 до 14/05/19 

 

2018/2019 Электронно-библиотечная система 

«Издательство Лань» «Технология пищевых 

производств»,«Химия»,«Инженерно- 

технические науки» OOO «Издательство 

Лань» Санкт-Петербург Договор № 46 

от 01/02/2019 

с 15/05/19 до 14/05/20 

 

 

2018/2019 

 

 

Научная электронная библиотека 

e.LIBRARY.ru (https://elibrary.ru/) OOO 

Научная электронная библиотека, 

Лицензионный договор SCIENCE INDEX 

№SIO-1372/2018 

Неисключительная лицензия на право 

использования информационно-

аналитической системы SCIENCE INDEX 

(программы для ЭВМ) срок 1 год 

с 20.04.2018г. до 20.04.2019г. 

http://e.lanbook.com/
http://www.biblio-online.ru/
http://www.scopus.com/
https://elibrary.ru/
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2018/2019 Научная электронная библиотека 

e.LIBRARY.ru (https://elibrary.ru/) OOO 

Научная электронная библиотека,Акт 

приема-передачи лицензии на программу 

SCIENCE INDEX 

Неисключительная лицензия на право 

использования информационно-

аналитической системы SCIENCE INDEX 

(программы для ЭВМ) срок 1 год 

 с 17.05.2018г. до 17.05.2019г. 

2018/2019 Международная реферативная база Scopus 

(http://www.scopus.com/) доступ по IP-адресам, 

Сублецинзионный договор  № 276 WoS|от 01 

апреля  2017 г. 
Сублецинзионный договор  № 238 Scopus 18 

мая    2018 г. 
Сублецинзионный договор  № 238 Scopus 18 март 2018 

г. 

с 01 апреля  2017 г. до 01 апреля  2018 

г. 
с 18 мая    2018 г. до 01 апреля  2019г. 
с 18 март  2018 г. 18 марта  2019г. 
 

 

 
 

 

1. http://www.agroportal.ru  Информационно-поисковая система АПК; 

2. http://www.edu.ru Российское образование. Федеральный портал; 

3. http://www.cnshb.ru/ Центральная научная сельскохозяйственная 

библиотека; 

4. http://www.rsl.ru Российская государственная библиотека;  
5. http://www.yandex.ru; 

6. http://www.google.ru;  
7.http://www.rambler.ru. 

 
 

6. Критерии оценки знаний, умений, навыков и заявленных компетенций 

 

Промежуточный контроль - зачет. По результатам прохождения практики аспирант должен 

составить отчет и защитить его. Отчет о практике - основной документ, характеризующий работу 

аспиранта во время практики. Текст отчета должен быть отредактирован и напечатан 14 пт 

шрифтом 1,5 интервалом с соблюдением правил оформления научных работ, предусмотренных 

ГОСТом. В отчете должны быть представлены: 

- обзор законодательной базы организации высшего профессионального образования в 

Российской Федерации; - характеристика нормативного обеспечения деятельности 

образовательных учреждений высшего профессионального образования, включая 

внутривузовские документы; 

- обзор актуальной литературы по проблемам организации учебного процесса, методике 

проведения лекционных и семинарских (практических) занятий, организации самостоятельной 

работы студентов, методам и формам контроля и оценки знаний студентов; 

- анализ сложившейся в вузе системы обучения студентов, магистрантов и аспирантов, а также 

рекомендации по повышению эффективности обучения; 
 

- конспект лекции и план проведения семинарского (практического) занятия с 

соответствующим методическим обеспечением; 

- библиографический список, включающий как источники нормативного характера, так и 

актуальную литературу по проблемам организации учебного процесса в высшей школе. 

https://elibrary.ru/
http://www.scopus.com/
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К отчету должен быть приложен отзыв руководителя практики с оценкой работы 

практиканта и анкета для самооценки аспиранта по итогам прохождения практики. Защита отчета 

по практике: 

отчет представляется научному руководителю практики для проверки; 

- руководитель выявляет, насколько полно и глубоко аспирант изучил круг 

вопросов, определенных индивидуальной программой практики; 

- результаты прохождения практики обсуждаются на заседании кафедры; 

- дифференцированная оценка выставляется научным руководителем с учетом обсуждения на 

заседании кафедры. 

 

 

7. Материально техническое обеспечение программы практики 

 

Требования к аудиториям (помещениям, местам) для проведения педагогической 

практики 

Лекционные аудитории должны быть оборудованы компьютером с программным 

обеспечением MS Оffiсе, мультимедийным проектором, интерактивной доской и настенным 

экраном, системой звукоусилия. 

Лабораторные аудитории должны иметь учебно-методическую литературу, соответствующее 

оборудование, настенные стенды, компьютер с программным обеспечением MS Оffiсе, 

плазменную панель или мультимедийный проектор. 

Требования к оборудованию рабочих мест преподавателя и обучающихся: 

Место преподавателя – компьютер, ноутбук с необходимым программным 

обеспечением, видеопроектор, доска. 

Место обучающегося-учебные столы для выполнения индивидуальных заданий. 

Педагогическая практика будет проходить на кафедрах технологии хранения 

переработки и стандартизации с/х продуктов и кафедре товароведения, технологии продуктов 

и общественного питания, которые располагают следующим лабораторными аудиториями и 

лекционными залами, имеющими все необходимые элементы оборудования, для проведения 

качественных лабораторно-практических занятий, а также лекций. 

 

 
 

Таблица  Материально-техническое обеспечение  педагогической практики 

 
№ 

п/п 

Наименование 

 кафедры  

 

Наименование специализированных аудиторий, кабинетов, 

лабораторий и пр. с перечнем основного оборудования 

1  Кафедра технологии хранения 

переработки и стандартизации 

с/х продуктов 

ул. М.Гаджиева 180, 

ауд.4, ауд.1 

 

NOTEBOOKAsus с программным 

обеспечением. Принтер HPLaserJet 

1200 series 

Проектор мультимедийный – 

BENOMS513/MX514/MW516 

Наглядно-демонстрационный 

материалЛаборатория по технологии 

хранения и переработки 

растительной продукции, 

лаборатория определения качества 

сельскохозяйственной продукции, 

холодильные шкафы, 

низкотемпературные холодильники, 

сушильное оборудование, 

аналитическое весы, рефрактометр, 
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дистилляторы, ФЭК, микроскопы и 

др. 

Научная библиотека – фонд научной 

и учебной литературы, ПК 

2 Кафедра товароведения, 

технологии продуктов и 

общественного питания 

Ул. М.Гаджиева 180 208,209,215 аудитории 

Мультимедийное оборудование, 

телевизор, учебное пособие, 

сушильные шкафы, ионометр, 

рефрактометр, 

фотоэлектрокалориметр, влагомер 

Чижова, нитратомер, набор 

ареометров, аналитические весы, 

торсионные весы, механические 

весы, холодильники, 

микроскопы,термостат, рН-метр, 

научно-производственный цех по 

переработки с/х продукции 

Научная библиотека – фонд научной 

и учебной литературы, ПК. 

 

Фонды оценочных средств даны в приложении к РП. 
 

8. Особенности реализации дисциплины для инвалидов и лиц с  

ограниченными возможностями здоровья 

 

           Обучающимся с ограниченными возможностями здоровья 

предоставляются специальные учебники и учебные пособия, иная учебная 

литература, предоставление  услуг ассистента (помощника), оказывающего 

обучающимся необходимую техническую помощь. 

            а) для слабовидящих:  

              - на зачете присутствует ассистент, оказывающий студенту 

необходимую помощь с учетом индивидуальных особенностей   (он помогает 

занять рабочее место, передвигаться , прочитать и оформить задание, в том 

числе, записывая под диктовку); 

             - задания для выполнения, а также  инструкция о порядке проведения 

зачета/экзамена зачитываются ассистентом; 

             - письменные задания выполняются на бумаге, надиктовываются 

ассистенту; 

             - обеспечивается индивидуальное равномерное освещение  не менее 

300 люкс; 

            - студенту для выполнения задания при необходимости 

предоставляется увеличивающее устройство. 

 

            б) для глухих и слабослышащих: 

             - на зачете присутствует ассистент, оказывающий студенту 

необходимую помощь с учетом индивидуальных особенностей   (он помогает 

занять рабочее место, передвигаться , прочитать и оформить задание, в том 

числе, записывая под диктовку); 

             -  зачет проводится в письменной форме; 
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             - обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры 

коллективного использования, при необходимости поступающим 

предоставляется звукоусиливающая аппаратура индивидуального 

пользования. 

             - по желанию  студента зачет/экзамен  может проводиться в 

письменной форме. 

 

           в) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата  

(тяжелыми  нарушениями двигательных функций верхних конечностей 

или отсутствия верхних конечностей): 

             - письменные задания выполняются на компьютере со 

специализированным программным обеспечением или надиктовываются 

ассистенту 

             - по желанию студента зачет/экзамен проводится в устной форме 
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Приложение № 1 
 

Титульный лист отчета о педагогической практике 
 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 
высшего образования 

 
Дагестанский государственный аграрный  университет имени М.М. Джамбулатова 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

О Т Ч Ё Т 
о педагогической практике 

на кафедре ________________________________________________________ 
__________________________________________________________________ 

(наименование кафедры) 

 
Аспиранта ________________________________________________________ 

(Фамилия, имя, отчество) 

 
Руководитель практики______________________________________________ 
__________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________ 

(Фамилия, имя, отчество, должность) 
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Махачкала - 2016 
 
 
 
 

Приложение № 2  
 

ОТЗЫВ 
руководителя о работе аспиранта 
в период педагогической практики 

(примерное содержание) 
 
1.Ф.И.О. аспиранта-практиканта ______________________________________ 
___________________________________________________________________ 
2.Дата начала и окончания практики ___________________________________ 
3.Место прохождения практики _______________________________________ 
___________________________________________________________________ 
4.Отношение практиканта (профессиональный интерес, инициативность, 
оперативность, исполнительность, соблюдение трудовой дисциплины и 
др.)__________________________________________________________________
___________________________________________________________________ 
5.Объем и качество выполненной работы_________________________________ 
____________________________________________________________________ 
6.Степень, уровень овладения педагогическими, методическими, практическими 
навыками и умениями _____________________________________________ 
____________________________________________________________________ 
7.Недостатки в работе, теоретической подготовке аспиранта-практиканта (если 
они есть), методические советы и рекомендации __________________________ 
____________________________________________________________________ 
8.Общая оценка работы аспиранта-практиканта __________________________ 
____________________________________________________________________ 
9.Фамилия, имя, отчество, должность руководителя практики, подпись 
____________________________________________________________________ 
______________________________________________________________________
__________________________________________________________________ 
______________________________________________________________________
__________________________________________________________________ 
 
 
 
 
 
 
 

Заполняется руководителем педагогической практики на отведенных 
страницах в дневнике аспиранта - практиканта. Отзыв может быть оформлен на 
стандартных листах и прилагаться к дневнику. 
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