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МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ К ПРАКТИЧЕСКИМ 

ЗАНЯТИЯМ ДИСЦИПЛИНЫ 

               ОП.06 «Товароведение и экспертиза мяса и мясных 

продуктов» 

 

для специальности 19.02.12 «Технология продуктов  

питания животного происхождения» 

 

Тематический план практических занятий 

 

п/п Темы занятий К-во 

часов 

1. 

 

Практическое занятие №1. 

Отбор проб образцов мяса, субпродуктов, эндокринно-

ферментного сырья. Определение рН мяса 

Органолептическая оценка качества мяса 

6 

2. Практическое занятие №2. 

Формольная реакция. Реакция с сернокислой медью. 

Определение в мясе  аминоаммиачного азота 

6 

3. Практическое занятие №3. 

Определение содержания влаги в мясе 

4 

4. Практическое занятие №4. 

Определение содержания поваренной соли в мясных 

продуктах 

4 

5. Практическое занятие №5. 

Бактериоскопическое исследование (окраска по Грамму). 

4 

6. Практическое занятие №6. 

Технология консервирования и хранения мяса.  

10 

7. Практическое занятие №7. 

Технология приготовления и хранения колбасных изделий.  

12 



8. Практическое занятие №8. 

Технология приготовления и хранения мясных копченостей. 

6 

9. Практическое занятие №9. 

Технология приготовления и хранения  баночных консервов. 

12 

10 Практическое занятие №10. 

Технология приготовления мясных полуфабрикатов, 

кулинарных изделий и быстрозамороженных готовых блюд. 

10 

Всего  часов                                                                                             74 
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