


- - - Форма контроля Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семест Семест

Курс 2

Семест Семест

Курс 3

Семест Семест
Закрепленная кафедра

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

По
плану

С преп. Ауд. СР ПАтт
Пр.

подгот
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Итого Итого Итого Итого Итого Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

СОО.Среднее общее образование

+ СОО.01 Базовые дисциплины

+ СОО.02 Профильные дисциплины

+ СОО.03 Предлагаемые ОО

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3892 3892 572 3190 1274 612 964 570 850 572 896

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 560 560 518 518 42 484 76 206 68 150 48 88

+ ОГСЭ.01 История России 1 58 58 52 52 6 42 16 58

+ ОГСЭ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

123 4 130 130 126 126 4 130 42 34 30 24

+ ОГСЭ.03 Физическая культура 123 4 130 130 126 126 4 130 42 34 30 24

+ ОГСЭ.04 Основы финансовой грамотности 1 64 64 52 52 12 48 16 64

+ ОГСЭ.05 Безопасность жизнедеятельности 3 90 90 78 78 12 66 24 90

+ ОГСЭ.06 Основы бережливого производства 6 88 88 84 84 4 68 20 88

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 910 910 816 816 94 542 368 326 226 284 74

+ ОПЦ.01
Микробиология, санитария и гигиена в
пищевом производстве

1 112 112 102 102 10 32 80 112

+ ОПЦ.02 Процессы и аппараты пищевых производств 3 108 108 94 94 14 64 44 108

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 3 62 62 52 52 10 50 12 62

+ ОПЦ.04
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

4 74 74 74 74 52 22 74

+ ОПЦ.05
Метрология, стандартизация и подтверждение
соответствия качества

3 114 114 96 96 18 58 56 114

+ ОПЦ.06
Охрана труда на предприятиях
агропромышленного комплекса

2 40 40 36 36 4 36 4 40

+ ОПЦ.07
Физико-химические основы  и общие принципы
переработки растительного сырья

2 118 118 104 104 14 80 38 118

+ ОПЦ.08
Товароведение и экспертиза зерномучных
товаров

1 118 118 104 104 14 66 52 118

+ ОПЦ.09 Основы исследовательской деятельности 2 68 68 60 60 8 44 24 68

+ ОПЦ.10
Коммуникативные технологии в
профессиональной деятельности

1 96 96 94 94 2 60 36 96

ПЦ.Профессиональный цикл 2778 2778 2558 2558 220 1948 830 80 670 136 728 572 592

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса по
хранению и переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

22 264 264 230 230 34 178 86 264

+ МДК.01.01 Технология хранения зерна и семян 2 90 90 80 80 10 66 24 90

+ МДК.01.02
Технология переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических линиях

2 174 174 150 150 24 112 62 174

+ УП.01.00 Учебная практика 2 144 144 144 144 144 144

+ ПП.01.01 Производственная практика 2 108 108 108 108 108 108

+ ПП.01.02 Производственная практика 4 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.02

Организационно-технологическое
обеспечение производства хранения и
переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

233 370 370 312 312 58 210 160 80 154 136

+ МДК.02.01
Сооружения и оборудование  для хранения
зерна и семян

2 158 158 108 108 50 86 72 80 78
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+ МДК.02.02 Оборудование для переработки зерна и семян 3 70 70 64 64 6 62 8 70

+ МДК.02.03 Технология производства зерна и семян 3 142 142 140 140 2 62 80 76 66

+ УП.02.03 Учебная практика 4 108 108 108 108 108 108

+ ПП.02.03 Производственная практика 4 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.03

Организационно-технологическое
обеспечение производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

66 46 516 516 476 476 40 316 200 218 298

+ МДК.03.01
Технология производства консервов и
пищеконцентратов

6 244 244 220 220 24 100 144 108 136

+ МДК.03.02
Оборудование для производства консервов и
пищеконцентратов

6 200 200 184 184 16 144 56 74 126

+ УП.03.00 Учебная практика 4 36 36 36 36 36 36

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 36 36 36 36 36 36

+ ПМ.04

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

55 45 546 546 486 486 60 330 216 186 360

+ МДК.04.01
Организация лабораторных контрольных
качеств и безопасности сырья, полуфабрикатов

5 108 108 96 96 12 72 36 108

+ МДК.04.02
Лабораторные исследования качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов

5 294 294 246 246 48 114 180 114 180

+ УП.04.01 Учебная практика 4 72 72 72 72 72 72

+ ПП.04.01 Производственная практика 5 72 72 72 72 72 72

+ ПМ.05
Выполнение работ по профессии
"Засольщик овощей"

6 5 362 362 334 334 28 194 168 212 150

+ МДК.05.01 Засольщик овощей 6 290 290 262 262 28 122 168 140 150

+ УП.05.01 Учебная практика 5 72 72 72 72 72 72

+ ПДП.01 Преддипломная производственная практика 6 144 144 144 144 144 144

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216

+ 01(Гп) Подготовка к демонстрационному экзамену 72 72 72 72 72

+ 01(Г) Проведение демонстрационного экзамена 36 36 36 36 36

+ 01(Дп)
Подготовка выпускной квалификационной
работы

72 72 72 72 72

+ 01(Д) Защита выпускной квалификационной работы 36 36 36 36 36
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- - - Форма контроля Итого акад.часов Объём ОП
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Закрепленная кафедра -

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Экспер
тное

По
плану

С преп. СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр ИП СР ПАтт Код Наименование Компетенции

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА

СОО.Среднее общее образование

+ СОО.01 Базовые дисциплины

+ СОО.02 Профильные дисциплины

+ СОО.03 Предлагаемые ОО

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3892 572 3190 1274 612 290 254 68 964 300 570 94 570 236 272 62 850 168 648 34 572 178 48 292 54 896 240 396 260

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 560 560 518 42 484 76 206 70 114 22 68 64 4 150 52 86 12 48 48 88 52 32 4

+ ОГСЭ.01 История России 1 58 58 52 6 42 16 58 38 14 6 ОК 05.; ОК 06.

+ ОГСЭ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

123 4 130 130 126 4 130 42 40 2 34 32 2 30 30 24 24
ОК 05.; ОК 06.

+ ОГСЭ.03 Физическая культура 123 4 130 130 126 4 130 42 40 2 34 32 2 30 30 24 24 ОК 01.; ОК 08.

+ ОГСЭ.04 Основы финансовой грамотности 1 64 64 52 12 48 16 64 32 20 12 ОК 03.; ОК 04.

+ ОГСЭ.05 Безопасность жизнедеятельности 3 90 90 78 12 66 24 90 52 26 12 ОК 05.; ОК 07.

+ ОГСЭ.06 Основы бережливого производства 6 88 88 84 4 68 20 88 52 32 4 ОК 03.; ОК 07.

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 910 910 816 94 542 368 326 190 110 26 226 124 76 26 284 120 122 42 74 28 46

+ ОПЦ.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

1 112 112 102 10 32 80 112 60 42 10
ОК 02.; ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ ОПЦ.02 Процессы и аппараты пищевых производств 3 108 108 94 14 64 44 108 46 48 14
ОК 01.; ОК 06.

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 3 62 62 52 10 50 12 62 26 26 10 ОК 01.; ПК 1.1.; ПК 1.2.

+ ОПЦ.04
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

4 74 74 74 52 22 74 28 46
ОК 02.; ОК 06.

+ ОПЦ.05
Метрология, стандартизация и подтверждение
соответствия качества

3 114 114 96 18 58 56 114 48 48 18
ОК 01.; ОК 06.

+ ОПЦ.06
Охрана труда на предприятиях
агропромышленного комплекса

2 40 40 36 4 36 4 40 26 10 4
ОК 07.

+ ОПЦ.07
Физико-химические основы  и общие принципы
переработки растительного сырья

2 118 118 104 14 80 38 118 70 34 14

ОК 02.; ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ ОПЦ.08
Товароведение и экспертиза зерномучных
товаров

1 118 118 104 14 66 52 118 70 34 14
ОК 02.; ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ ОПЦ.09 Основы исследовательской деятельности 2 68 68 60 8 44 24 68 28 32 8 ОК 01.; ОК 05.

+ ОПЦ.10
Коммуникативные технологии в
профессиональной деятельности

1 96 96 94 2 60 36 96 60 34 2
ОК 02.; ОК 06.

ПЦ.Профессиональный цикл 2778 2778 2558 220 1948 830 80 30 30 20 670 176 430 64 136 64 64 8 728 140 554 34 572 178 48 292 54 592 188 364 40

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса по
хранению и переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

22 264 264 230 34 178 86 264 114 116 34

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; 
ПК 1.1.; ПК 1.2.

+ МДК.01.01 Технология хранения зерна и семян 2 90 90 80 10 66 24 90 40 40 10
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.

+ МДК.01.02
Технология переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических линиях

2 174 174 150 24 112 62 174 74 76 24

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.

+ УП.01.00 Учебная практика 2 144 144 144 144 144 144
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.

+ ПП.01.01 Производственная практика 2 108 108 108 108 108 108
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.

+ ПП.01.02 Производственная практика 4 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.02

Организационно-технологическое
обеспечение производства хранения и
переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

233 370 370 312 58 210 160 80 30 30 20 154 62 62 30 136 64 64 8

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; 
ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.02.01
Сооружения и оборудование  для хранения
зерна и семян

2 158 158 108 50 86 72 80 30 30 20 78 24 24 30
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.02.02 Оборудование для переработки зерна и семян 3 70 70 64 6 62 8 70 32 32 6
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.02.03 Технология производства зерна и семян 3 142 142 140 2 62 80 76 38 38 66 32 32 2
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ УП.02.03 Учебная практика 4 108 108 108 108 108 108
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ ПП.02.03 Производственная практика 4 108 108 108 108 108 108
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ ПМ.03

Организационно-технологическое
обеспечение производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

66 46 516 516 476 40 316 200 218 96 112 10 298 116 152 30

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; 
ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.03.01
Технология производства консервов и
пищеконцентратов

6 244 244 220 24 100 144 108 58 46 4 136 58 58 20
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.03.02
Оборудование для производства консервов и
пищеконцентратов

6 200 200 184 16 144 56 74 38 30 6 126 58 58 10
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ УП.03.00 Учебная практика 4 36 36 36 36 36 36
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 36 36 36 36 36 36
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ ПМ.04

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

55 45 546 546 486 60 330 216 186 44 118 24 360 102 48 174 36

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; 
ПК 3.1.; ПК 3.2.

+ МДК.04.01
Организация лабораторных контрольных
качеств и безопасности сырья, полуфабрикатов

5 108 108 96 12 72 36 108 34 28 34 12

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
3.1.; ПК 3.2.

+ МДК.04.02
Лабораторные исследования качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов

5 294 294 246 48 114 180 114 44 46 24 180 68 20 68 24
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
3.1.; ПК 3.2.

+ УП.04.01 Учебная практика 4 72 72 72 72 72 72
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
3.1.; ПК 3.2.

+ ПП.04.01 Производственная практика 5 72 72 72 72 72 72
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
3.1.; ПК 3.2.

+ ПМ.05
Выполнение работ по профессии
"Засольщик овощей"

6 5 362 362 334 28 194 168 212 76 118 18 150 72 68 10
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; 
ПК 2.1.; ПК 2.2.

+ МДК.05.01 Засольщик овощей 6 290 290 262 28 122 168 140 76 46 18 150 72 68 10
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ УП.05.01 Учебная практика 5 72 72 72 72 72 72
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

+ ПДП.01 Преддипломная производственная практика 6 144 144 144 144 144 144
ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
2.1.; ПК 2.2.

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ 01(Гп) Подготовка к демонстрационному экзамену 72 72 72 72 72 72

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 3.1.; ПК 3.2.

+ 01(Г) Проведение демонстрационного экзамена 36 36 36 36 36 36

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 3.1.; ПК 3.2.

+ 01(Дп)
Подготовка выпускной квалификационной
работы

72 72 72 72 72 72

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 3.1.; ПК 3.2.

+ 01(Д) Защита выпускной квалификационной работы 36 36 36 36 36 36

ОК 01.; ОК 02.; ОК 03.; ОК 04.; ОК 05.; ОК 06.; ОК 07.; ОК 08.; ОК 09.; ПК 
1.1.; ПК 1.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 2.1.; ПК 2.2.; ПК 3.1.; ПК 3.2.
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