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определения. 

15. ГОСТ Р 51917-2002. Продукты молочные и молокосодержащие. 

Термины и определения. 

16. ГОСТ Р 51398-99 Консервы. Соки, нектары и сокосодержащие 

напитки. Термины и определения (с изм. и доп.). 

17. ГОСТ Р 51087-97. Табачные изделия. Информация для потребителя. (с 

изм. и доп.). 

18. ГОСТ Р 51293-99. Идентификация продукции. Общие положения. 

19. ГОСТ 1.1-2002. Межгосударственная система стандартизации. 

Термины и определения. 

20. ГОСТ 1.0-92. Межгосударственная система стандартизации. Основные 

положения. 

21. ГОСТ 16263-7- ГСИ. Метрология. Термины и определения. 

22. ГОСТ 8.417-81. ГСИ. Единицы физических величин. 

23. СанПиН 2.3.2.1078-01. Гигиенические требования безопасности и 

пищевой ценности пищевых продуктов (с изм. и доп.). 

24. СанПиН 2.3.2.1324-03. Гигиенические требования к срокам годности и 

условиям хранения пищевых продуктов. 

25. Гигиенические нормативы ГН 2.3.2.1377-03. Предельно-допустимые 

уровни (ПДУ) содержания смолы и никотина 



26.  Закон РФ «О защите прав потребителей» (с изм. и доп.). 

ГОСТы,ОСты, ТУ, ТИ и другая нормативно- техническая докумен-тация, 

необходимая для характеристики пищевого сырья и компонентов 
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